
DESSERTS

Dinner menu

VG = VEGAN, V=VEGETARISK, N=INNEHÅLLER NÖTTER
Övriga allergier, rådfråga personal

MAINS

TACO SPICY CHICKEN
Strimlad kyckling marinerad i en lime & chipotle glaze

Friterade halloumisticks

Strimlad Vegme marinerad i en lime & chipotleglaze

TACO FRIED HALLOUMI (V)

TACO ASIAN BBQ (VG)

179:-

Serverad med: 
Mjuka tortillas, picklad rödlök, mangosalsa, avomash, 
srirachamajonnäs, koriander & lime

TACOS

PIZZAS

CHÉVRE & WALNUTS (V, N)
Crème fraiche, mozzarella, chèvre, gul lök, chili, valnötter
och honung

GAMBAS & GARLIC
Mozzarella, vitlök & chilimarinerade gambas, hackad 
persilja och grillad citron 

Tomatsås, mozzarella, örtmarinerad portabello och tryffelolja

Tomatsås, veganost, picklad rödlök, jalapenos, chilidressing och hackad
persilja

PROSCIUTTO FUNGHI

GREEN DREAM (VG)

185:-

SHARING DISHES

PIZZETTA PROSCIUTTO 
Liten napelotensk pizza med buffelmozzarella och prosciutto

135:-

Om ni endast äter sharingrätter, rekommendear vi 2-3 stycken per person

Kikärtsgryta med inspiration från mellanöstern med friterad

broccoli, körsbärstomat, boom-boom dressing och bröd

Stekt torsk, hollandaise, handskalade räkor, pepparrot,

 friterad kulpotatis och grillad citron

215:-

255:-

MNAZALEH (VG)

PAN FRIED COD

Välj mellan Kycklingfilé /Ryggbiff

rödvinssås, chilibearnaise, körsbärstomat, sparrisbroccoli och pommes frites

255/275:-STEAK MINUTE

SEASONAL DELI 

FRIED CHÉVRE

Charkbricka med prosciutto, salami ventriccina, olivolja, rostat
vitlöksbröd och utvalda ostar

Panerad och friterad Chévreost, honung och krossade
valnötter

GAMBAS AL AJILLO 
Chili och vitlöksmarinerade räkor med rostat surdegsbröd 

NACHOS 
Gratinerade majsnachos med mozzarella, pico de gallo, krämig
ostsås och créme fraiche

150:-

115:-

125:-

120:-

KLANG CEASAR 
Stekt kycklingfile, krämigt ägg, romansallad, Caesardressing, bacon, 

riven parmesan och krutonger

CHÉVRE  (V, N)
Gratinerad chévre, mixsallad, picklad rödlök, butternutpumpa, rödbetor,

dijonvinegrette och rostade valnötter

185:-

185:-

SALADS

TRIPLE CHESSE
Jalapeno-&cheddar-dressing,pepperjack och cheddarost, krispsallad och

gul lök

TRUFFLE & ONION

CLASSIC BURGER

Tryffelmajonnäs, krispsallad & friterad lök

Hamburgerdressing, krispsallad, bifftomat, picklad rödlök  

GREEN DREAM (VG) 
Veganburgare, srirachadressing, krispsallad, picklad rödlök & bifftomat

188:-

188:-

188:-

188:-

BURGERS
Serverad med:

Pommes frites, ost och en dippsås på sidan

FLEX YOUR PROTEIN
HALLOUMI, MEAT OR PLANTBASED

Panerad fläskschnitzel med kryddsmör, liten sallad, grillad citron,

rödvinssås och pommes frites

257:-SCHNITZEL HALLOUMI  (V)
Friterad halloumi, sallad, tabbouleh, friterad broccoli, picklad rödlök,

grillad paprika, körsbärstomater och citronette

185:-

PIMIENTOS DE PADRONES (V)
Pimientos de padrón med citron och rikligt med riven parmesan

110:-Går att få vegansk!

ASIAN TONKATSU  
Fläskschnitzel, glasnudlar, asiatisk inspirerad sallad och boom-boom

dressing

185-

FISH & CHIPS
Tempurapanerad och friterad torskfilé, pommes frites, remouladesås, 
gröna ärtor och grillad citron

215:-

Moussefyllt chokladägg med varm chokladsås, 
riven choklad och krossade kakor

CHOCOLATE MOUSSE (V, N)

Klassisk italiensk dessert med mascarpone, kaffe, amaretto
och kex

TIRAMISU (V)

Friterade churros vända i kanel & socker serveras med 
chokladsås

CHURROS (VG)

GLASSKULA 

Klassisk vaniljglass 

135:-

115:-

  30 :- 

120:-

FRÅGA OSS OM BARN MENY!

Går att få glutenfri!

Går att få glutenfri!

Går att få glutenfri!
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